
お問い合わせ 
（株）愛工舎製作所
TEL：048-441-3366（代）

「モンディアル・デュ・パン」や「シジェップ インターナショナル 
ベーカリー カップ」などで輝かしい実績を持つ松田武司氏。
今回のセミナーでは、松田シェフにベーカリーにおける製品力
向上のポイントや、人材育成の取り組みについてお話しいただ
きます。また、Princi®の特徴でもあるイタリアの奥深いパンの
作り方を、松田シェフが実演を交えて紹介します。
セントラルキッチンのポイント・活用方法も聞けるチャンスです。
ぜひお早めにお申し込みください。

定　員 40名 定員になり次第締切らせて頂きます。　
会　場 （株）愛工舎製作所　本社　埼玉県戸田市下戸田2-23-1
参加費 10,000円
講習品目 Princi®で提供しているイタリアのパン
申込方法 愛工舎Instagramもしくは下のQRコードからお申し込みください。

▶こんな方にピッタリの内容です！
　　独立開業予定の方
　　店舗運営スタッフ
　　ベーカリー事業を始めたい異業種の方
　　セントラルキッチンを検討している方

2005年に「VIRON」に入社し、ブーラン
ジェリー部門統括シェフに就任。国際大
会への出場を経て、2018年「princi®」へ
移り、現在はベーカリー部門・ホットキッチ
ン部門・ペストリー部門の全体統括シェフ
（ヘッドシェフ）に就任している。

まつだ　　たけし

松田  武司




