
DIVA20● 均一、正確、スピード分割
生地はタブ内でしっかり押し伸ばされてからナイフで
分割されるので、分割量は非常に正確で、均一な製品
をすばやく製造できます。

● 大きさ、さまざま
分割量の範囲が非常に幅広く、半斤食パンや中型ロー
フ、非常に大きな直焼きブレッドなど、さまざまな量で
の分割が可能。

● 部材にこだわった本物設計
分割プレートは樹脂製のため、生地を冷やしません。
内蔵されたナイフはステンレススチール製。

● 人にやさしい設計
ショックアブソーバー付きのふたで開閉時のストレス
がありません。作業者の姿勢に配慮し、作業しやすい
高さを採用するなど人間工学に基づいた設計です。本
体は、コンパクトな上にキャスター付きなので移動が
簡単。

● 分割数切替がカンタン
40分割グリッド（オプション）を使用することで、40分
割も簡単に行えます。

Point
おすすめおすすめ

■ 分割数／分割量
分割数 分割量

20

20/40

型式

DIVA20

DIVA20
（40分割グリッド付）

DIVA20

フランス メラン社
自動分割機

オートデバイダー
食パンや大型パンをスピード分割。

フランス・メラン社が開発した「オートデバイダー
DIVA」は生地をセットしてスイッチを入れるだけ、
あっという間に生地の分割が行えます。
一度に生地総量で最大7kgまで分割可能なた
め、大型ローフを大量に分割したい場合などに省
力化、スピード化が図れます。



■このカタログは2022年10月31日現在のものです。　2010.02.17

■ 機能
１ ふたレバー

２ ふた

３ 分割プレート（加圧板）

４ ジョイスティック

５ 非常停止ボタン

■ 外形図

■ 仕様
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