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2
0
1
8
年
8
月
、
新
宿
中
央
公

園
に
面
し
た
新
宿
ニ
ュ
ー
シ
テ
ィ
ー

ホ
テ
ル
が
リ
ノ
ベ
ー
シ
ョ
ン
し
、
宿

泊
施
設
に
加
え
、レ
ス
ト
ラ
ン
、ベ
ー

カ
リ
ー
、テ
ィ
ー
ス
タ
ン
ド
が
一
体
と

な
っ
た「
ホ
テ
ル
レ
ス
ト
ラ
ン
」へ
と
生

ま
れ
変
わ
っ
た
。「
T
h
e 

K
N
O
T 

T
O
K
Y
O 

S
h
i
n
j
u
k
u（
ザ 

ノ
ッ
ト 

東
京
新
宿
）」と
名
前
を
変

え
た
そ
の
ホ
テ
ル
の
１
階
に
店
を

構
え
る
の
が
M
O
R
E
T
H
A
N 

B
A
K
E
R
Y
（
モ
ア
ザ
ン
ベ
ー

カ
リ
ー
）だ
。
お
店
の
シ
ェ
フ
で
あ

る
岩
波
宏
幸
さ
ん
は
、
も
と
も
と
同

系
列
の
レ
ス
ト
ラ
ン
ベ
ー
カ
リ
ー 

E
P
P
E
（
エ
ペ
）で
働
い
て
お
り
、

今
回
の
出
店
に
よ
り
お
店
を
任
さ
れ

た
。
パ
ン
の
レ
パ
ー
ト
リ
ー
は
、
ホ

テ
ル
に
宿
泊
す
る
様
々
な
国
籍
、
年

齢
の
お
客
様
を
想
定
し
、
縛
り
を
設

け
る
こ
と
な
く
50
種
類
ほ
ど
の
パ
ン

を
揃
え
て
い
る
。
当
初
は
外
国
の
方

に
ど
の
よ
う
な
パ
ン
が
好
ま
れ
る
の

か
掴
め
ず
に
戸
惑
っ
た
と
い
う
が
、

レ
ス
ト
ラ
ン
の
外
国
人
ス
タ
ッ
フ
に

相
談
し
た
り
、
売
れ
て
い
る
も
の
を

分
析
し
て
い
く
こ
と
で
5
ヶ
月
程

経
っ
た
頃
に
は
売
れ
る
パ
ン
の
傾
向

が
わ
か
っ
て
き
た
。
外
国
人
に
は
中

身
が
見
え
ず
味
の
イ
メ
ー
ジ
が
し
に

く
い
カ
レ
ー
パ
ン
な
ど
で
は
な
く
、

見
た
目
の
み
で
味
を
イ
メ
ー
ジ
し
や

す
い
も
の
が
手
に
取
ら
れ
や
す
い
と

い
う
特
徴
が
あ
る
。

最
近
で
は
ホ
テ
ル
を
利
用
す
る
人

だ
け
で
な
く
、
近
隣
の
住
人
に
も
認

知
さ
れ
は
じ
め
、
ラ
ン
チ
時
の
売
上

も
順
調
に
伸
ば
し
て
い
る
。
世
界
中

の
方
の
ニ
ー
ズ
に
寄
り
添
え
る
こ
と

が
繁
盛
店
の
秘
密
の
よ
う
だ
。

「
パ
ン
を
楽
し
む
空
間
」の

提
供
で
愛
さ
れ
る
ベ
ー
カ
リ
ー

●所在地：東京都新宿区西新宿4-31-1 1F
●従業員：25人（販売10人・工場15人）
●日商：平日25万円/土日30万円
●客単価：1,000円
●オーブン台数：1台（4枚3段）/コンベクション2台
●ミキサー台数：2台
●パンの種類： 50種類（生地20種類）

SHOP DATA

MORETHAN BAKERY

Vol.26 ●今月の紹介店

1  お店運営を任されているシェフの岩波宏幸さん。 2  温かさのあ
る店内。約50種類のパンが並ぶ。 3  繊細に作られたパンの数々。
4  ハード系はサンドイッチにも使用するお店自慢のパン。
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1

以
前
の
職
場
で
も
、
愛
工
舎
さ
ん

の
機
械
を
使
用
し
て
い
た
た
め
今
回

の
導
入
に
不
安
は
あ
り
ま
せ
ん
で
し

た
。
機
械
の
調
子
が
悪
い
と
、
パ
ン

製
造
や
お
店
の
運
営
に
も
支
障
を
き

た
し
て
し
ま
い
ま
す
が
、
愛
工
舎
さ

ん
の
機
械
は
そ
ん
な
こ
と
は
滅
多
に

あ
り
ま
せ
ん
し
、
万
が
一
の
際
に
は

す
ぐ
に
メ
ン
テ
ナ
ン
ス
に
来
て
く
れ

ま
す
。
な
の
で
安
心
し
て
パ
ン
の
製

造
に
集
中
す
る
こ
と
が
で
き
非
常
に

助
か
っ
て
い
ま
す
。

現
在
、
ホ
テ
ル
の
お
客
様
の
み
な

ら
ず
近
隣
の
お
客
様
も
増
え
て
い
っ

て
い
る
の
で
、
さ
ら
に
充
実
し
た
商

品
を
取
り
そ
ろ
え
リ
ピ
ー
タ
ー
と

な
っ
て
い
け
る
よ
う
努
め
て
い
き
た

い
と
思
い
ま
す
。
施
設
内
に
は
レ
ス

ト
ラ
ン
や
テ
ィ
ー
ス
タ
ン
ド
な
ど
も

あ
る
の
で
、
パ
ン
だ
け
で
は
な
く
、

パ
ン
に
合
う
料
理
の
提
案
や
、
食

シ
ー
ン
を
提
供
し
て
い
く
こ
と
で
、

パ
ン
を
楽
し
む
方
法
を
さ
ら
に
知
っ

て
い
た
だ
き
店
に
足
を
運
ん
で
も
ら

え
た
ら
と
思
っ
て
い
ま
す
。
会
社
と

し
て
は
海
外
展
開
も
視
野
に
い
れ

て
運
営
し
て
い
る
の
で
、
そ
れ
に
見

合
っ
た
ベ
ー
カ
リ
ー
を
愛
工
舎
さ
ん

の
機
械
と
共
に
目
指
し
て
い
き
た
い

と
思
い
ま
す
。

愛
工
舎
さ
ん
の
機
械
な
し
で
は

世
界
は
目
指
せ
ま
せ
ん
！

愛工舎さんの機械と共に世界中の方に愛されるパンを！
お店の主要機械は全て愛工舎さんで揃えています！ユーザー目線の機械で使いやすいです。

MIWEコンドオーブン &キューブ・エア

カンパーニュなどの食事パンはパワーのある平窯が最適です。上がりもよ
く、思い通りのパンに仕上がります。お店の商品はハード系以外ほぼコンベ
クションで焼いています。コンベクション用に生地配合を変えることなく、
窯変更に手間取ることもありませんでした。型を使用した商品もしっかり
焼けますし、いろんな種類のパンを作っているので温度がクイックで上下す
るのが良いところですね。

ハード系は断然、平窯です。
それ以外はコンベクション

マイティE90＆
スパイラルミキサーAS50C
仕込む量が多いので朝から夕方まで
常に稼働して、お店を支えてくれて
いる立役者です。

ルバン30＆オートマスター

ルバン30は種を安定させ保存していくことが難しい
という方にはおすすめです。分割丸め機に関しては
製造未経験のスタッフが多かったのですがスムーズ
な製造が可能となりました。

アイコーミニモルダーSS

経験の浅いスタッフでもミニモル
ダーのおかげで工程に支障なく製造
することが可能になりました。なく
てはならない商品です。

お客様には見えない厨房の中にあります
が、かっこよくて気にいっています。

「MORETHAN BAKERY」
のロゴを入れてもらいました！


