
ナポリピッツァ専用

1,450×1,600×2,300

30kW(26,000kcal/h)

仕様

対      象

型式

入口寸法（開口×高さ）

安 全 装 置

ガス消費量kw(kcal/h)

電      気

ガス接続口径

架台部：標 準 外 装

AC100V、50mA温度表示計消費電力

窯  炉  材 炉床：特殊セラミック

1,800kg本体総重量

ガ  ス  種

フレームロッド方式

単相100V、0.1kw

都市ガス13A

15A/20A

ピッツァ置枚数 ５枚（31cm）

炉体部：

φ1000窯 内 寸 法 （バーナー部切欠含）

440×220

フレキシブル管

HRN-1000型

立ち消え安全装置

注記：　本ピザ窯は炉内温度を500℃程度を想

定しておりますので、炉内熱膨張により、外周部

や袖石などに亀裂が入りますのでご了承願いま

す。

窯内部に水や冷気が差込む場合も各部に亀裂

が入ることがありますのでご注意願います。

有圧換気扇の羽径は30cm以上

（又は1300㎥/h）のこと

換気フード（別途設備工事）

排気

炉床

現場組立仕様施　　　工


