
● コントロールパネル
（FP：コンピューター制御・
　　　　　　　　　デジタル表示）

●焼成工程：5工程…上火・下火独立調整
●焼成･温度／時間／スチーム量入力
●焼成品目：99 種類
●焼成温度表示：上火・下火（設定／実測）
※ 庫内照明スイッチ（ON／OFF）付。
※ スチームフードファンスイッチ付。

直焼き大型ハードブレッドに最適…
　　　　　　　　　　　　　ベーカリーが憧れる深型オーブン
エレクトロはドイツ・ミベ社の永年に渡る電気オーブン開発の歴史を集結させたデッキ・オーブンです。
耐久性に優れた設計はヨーロッパをはじめ世界中で定評があり、多くの方にご満足いただいています。
エレクトロは1600mm以上の奥行きを持つ深型炉床により保温性に大変優れ、バゲット、カンパーニュ
などの大型直焼きパンを本格的に焼成することができます。

● 庫内

EL 4.1216：左パネル・覗き窓仕様
※ 標準は右パネル・覗き窓仕様です。

EL 4.1216：左パネル・覗き窓仕様EL4.1216：右パネル・覗き窓仕様EL 4.0616：右パネル・ガラス扉仕様

ドイツ　ミベ社
マルチデッキオーブン（電気加熱式）

エレクトロ EL4.0616　EL4.1216
EL4.1220



エレベーター（ベーカーボーイ）
オーブンへの生地の出し入れが簡単です。

引っ掛け棒

ローダー サイズ：600×1600mm
　　　  600×2000mm

スコップ

 ■ 標準付属品

 ■ オプション（別売品）

● 優れた耐熱性
各焼成室間には保温性に優れた断熱材が使用されており、奥行き1600mmの
深型炉床を均一で安定した焼成温度に保ちます。

 ● 各焼成室ごとに調整可能（上火・下火・スチーム量）
上火・下火・スチーム量を各焼成室ごとに調整・プログラム入力することができ
るため、多品種でも対応できます。

遠赤外線効果を発揮するセラミック人工石を炉床に採用し、直焼きハードブレ
ッドなどを大変美味しく焼き上げます。

● 分解搬入・設置が可能
搬入間口の狭い店舗でも分解搬入・設置を行うことが可能です。EL 4.0616は
小店舗でも導入することができるコンパクトなタイプです。

 ■ 仕様

外形寸法（W×D×H)
焼成室寸法
電源

　　定格消費電力

本体重量
天板

EL 4.0616

600×1600×220mm
1000×2860×2400 mm

三相 200V　電源直結
（接続はお打合せとする）
26.9kW  50/60Hz

約 1400kg
600×400mm　4 枚差×4段

EL 4.1216

1200×1600×220mm
1600×2860×2400 mm

三相 200V　電源直結
（接続はお打合せとする）
42.1kW  50/60Hz

約 2160kg
600×400mm　8 枚差×4段

※ 本体高さ寸法は、スチームフードファン付（標準）です。　※焼成室の高さ寸法は、4段仕様の場合　全段220mm、
5段仕様（特注）の場合 最上段220ｍｍ・下4段170ｍｍとなります。　※EL 4.1220、5段仕様（特注）の仕様については
お問い合わせ下さい。

● 石炉床による遠赤外線効果…
  じっくりと焼き上げる石窯を思わせる焼き上がり

■このカタログは2020年6月1日現在のものです。　2010.02.20


	160701_エレクトロ表_低
	200612_エレクトロ裏_低

